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APERITIF 
 
zum Aperitif bieten wir Ihnen zur Wahl  
 

 

SALIN – KIR ROYAL 

PROSECCO, SCHWARZE JOHANNISBEERE, ein Hauch von Zimt    4,60€ 

 

SALIN –VANILLE BIRNE  

PROSECCO, WILLIAMS BIRNENMARK, GALLIANO VANILLELIKÖR    4,60€  

 
PROSECCO SPUMANTE  
MONTESEL, VALDOBBIADDENE        4,50€ 
 
 
 
 
TRADITION – PUR (Menü 1) 
 
Leichte Maroni Schaumsuppe  mit Speckdatteln 
~~~ 
 
Das Beste von der Ente im Ofen gebraten, 
mit Kartoffelknödel und Blaukraut 
~~~ 
 
Zwetschgenstrudel „Salin Style“ im Glas 
mit Mascarpone Crème, geliertes Zwetschgenragout & Vanille Eis 

mit Strudelblatt         p.P. 31,50 € 
 
 
 
 



                

 

 

 
REGIONALE WEIHNACHT  (Menü 2) 
 
 
 
Wildconsommé mit Trüffel-Frischkäseravioli 
~~~ 
 
Rehragout mit Preiselbeerknödel und Rosenkohl-Speck „Gröstl“ 

~~~ 

Hausgemachte Topfenknödel mit Sauerkirschen und Zimteis                                                     

Drei Gang Menü p.P.   34,50 € 

 

 

 
LEICHTE WEIHNACHT (Menü 3) 
 
 
Feine Tafelspitzsülze auf  Schwarzbrot-Tramezzini 
~~~ 
 
 
Gebratenes Zanderfilet auf Rahmwirsing mit Kartoffelstroh 
~~~ 
 
Joghurt- Orangentörtchen mit 
Zartbitterschokolade auf Butterkeksknusper 

          p.P. 35,50 € 

 
 


